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Міністерство освiти і науки України

Бучацька районна державна адміністрація Тернопільської області
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48400, м. Бучач, м.  Волі, 1  , тел. (035-44) 2-16-93, e-mail: vo_buc2@buc.tr.ukrtel.net 
04  березня  2014 р.                                                                             № 65 - од
Н А К А З

Про усунення недоліків 

в організації харчування учнів
Керуючись  інформацією від 26.02.2014 р. Бучацького міжрайонного Управління Головного управління Держсанепідслужби у Тернопільській області за наслідками планових перевірок навчальних закладів, відділ освіти відмічає, що у окремих навчальних та дошкільних закладах працівниками санепідслужби були виявлені ряд неприпустимих недоліків та упущень в питанні організації харчування дітей. Зокрема:  
- в Білявинському ДНЗ використовується питна вода завищеної твердості, а при проведенні досліджень гігієнічних змивів виявлено БГКП;

- в Старопетликівському ДНЗ та Старопетликівській ЗОШ І-ІІ ст.  використовується питна вода  завищеної твердості;
- в Рублинському ДНЗ для приготування їжі використовується картопля, яка містить завищений вміст нітратів;

- в Добропільському ДНЗ  - цибуля містить завищений вміст нітратів;
- в Сороцькому ДНЗ при проведенні мікробіологічних досліджень котлет виявлено БГКП;

- в Рублинській  ЗОШ І ст. при проведенні мікробіологічних досліджень гігієнічних змивів виявлено БГКП;

- в Добропільській ЗОШ І-ІІ ст. Бучацького району  занижена калорійність 3 страви (надто малий вміст цукру у чаї), також при проведенні мікробіологічних досліджень котлет виявлено БГКП;

- в Новопетликівській ЗОШ І-ІІ ст. використовується цибуля та картопля, яка містить  завищений вміст нітратів, занижується калорійність 3 страви (надто малий вміст цукру у чаї), а при проведенні мікробіологічних досліджень гігієнічних змивів виявлено БГКП;

- в Сороцькій ЗОШ І-ІІ ст. при проведенні мікробіологічних досліджень салату з капусти  та гігієнічних змивів виявлено БГКП.

Перелічені недоліки стали можливими внаслідок самоусунення керівників навчальних закладів від контролю за станом організації харчування дітей та зниження рівня вимогливості щодо належного  виконання своїх функціональних обов’язків шкільними кухарями. 
Виходячи з вищевикладеного
Н А К А З У Ю :

1. Директору Старопетликівської ЗОШ І-ІІ ст. Шевчук В.В., завідувачу Старопетликівського ДНЗ Ляхович М.Я. та Білявинського ДНЗ Мацишин Л.В.  до 01.04.2014 р. встановити в харчоблоці фільтри очистки води.
2. Директорам Добропільської ЗОШ І-ІІ ст. Юристому І.М.,  Новопетликівської ЗОШ І-ІІ ст. Галилу М.П., Сороцької ЗОШ І-ІІ ст. Іванюк Р.Й., завідуючій Рублинською ЗОШ І ст. Панькевич М.І. та завідувачам дошкільних навчальних закладів: Рублинського – Данилюк Л.С., Добропільського – Дивосир О.О., Білявинського – Мацишин Л.В. і Сороцького – Домінюк О.С.  вказати на зниження рівня контролю за станом організації харчування дітей та вимогливості щодо належного  виконання своїх функціональних обов’язків шкільними кухарями. 

3. Директорів ЗОШ та завідуючих ДНЗ попередити про те, що у випадку виявлення працівниками санепідслужби в процесі наступних перевірок аналогічних недоліків, відділом освіти будуть вжиті  адекватні згідно законодавства міри дисциплінарного впливу. 

4. Нагадуємо, що згідно Постанови Кабінету Міністрів України від 22.11.2004 р.   № 1591 «Про затвердження норм харчування у навчальних та оздоровчих закладах», п.4 та п.6 спільного наказу МОЗ і МОН від 01.06.2005 р. № 242/329 «Про затвердження Порядку організації харчування дітей у навчальних та оздоровчих закладах», п.10. Державних санітарних правил і норм влаштування, утримання ЗНЗ та організації навчально-виховного процесу ДСанПіН 5.5.2.008-01 відповідальними за організацію харчування дітей у навчальних та дошкільних закладах незалежно від підпорядкування, типів і форм власності, за матеріально-технічний стан харчоблоку (їдальні, буфету), додержання вимог санітарного законодавства, виконання норм харчування дітей є  керівники цих закладів.
5. Керівникам навчальних та дошкільних закладів:
5.1. Забезпечити щоденний персональний належний контроль за організацією харчування дітей;
5.2. Категорично заборонити використовувати для харчування продукцію що немає  відповідних  супровідних документів;
5.3. Приготування їжі для дітей здійснювати тільки з овочів і фруктів, які за даними лабораторії містять допустиму норму нітратів та гербіцидів;
5.4. Постійно контролювати рівень технології приготування шкільними кухарями всіх страв згідно з перспективним та щоденним меню;

5.5. Зобов’язати  кухарів та інших працівників кухні строго дотримуватись правил санітарії в усіх приміщеннях їдалень та особливо правил особистої гігієни;

5.6. Забезпечити належні умови для миття рук на харчоблоках для працівників кухні та біля їдалень для школярів; 

5.7. Категорично заборонити присутність на харчоблоках дітей та будь-яких сторонніх осіб крім працівників кухні;
5.8. Провести генеральне прибирання харчоблоків та шкільних їдалень із застосуванням миючих та дезінфікуючих засобів;

5.9. Стан організації харчування розглядати двічі на рік на засіданнях педрад, нарадах при директорові, радах школи, батьківських зборах.
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6. Контроль за виконанням даного наказу покласти на головного спеціаліста відділу освіти Гавловського М. С.
Начальник  відділу  освіти                                                О. П. Рудник
Гавловський    2  19  96.
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